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Nos Specialites

Ward Loubnane (1 piéce) e la rose du Liban
Tamrieh (2 piéce) « feuilles de brique farcies a la créme

5000 Fcfa
5 000 Fcfa

Ataef Achta Crues ( 2 piéces) ¢ crépes aux mille trous 3 000 Fefa
Ataef aux Noix Crues ( 2 piéces) ¢ crépes aux mille trous aux NoOiX__ 3000 Fefa

Ataef Achta Poélés ( 2 piéces) « crépes au fromage frais 5000 Fefa
Assiette Baklawa ( 3 pieces) ¢ patisserie fine orientale 3000 Fefa

Osmalieh ¢ douceur aux cheveux d'anges
Mhalabiyé ¢ cremeaulait parfuméealafleur d'oranger

4000 Fefa
3000 Fcfa

RezBelHalib e rizaulait parfuméalafleur d'oranger
Kneffé au Fromage ¢ gateau de semoule et fromage fondu

5000 Fefa
7000 Fefa

SaladedeFruits Maison « fruits de saisonausirop derose 5000 Fefa

Layali Loubnane

Les nuits du Liban
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\Nos Glaces el Sorbels

eoo
Glace Libanaise Fraise
Vanille Passion
Chocolat Mangue
Café Citron
Pistache Fruits Rouges

Caramel Beurre Salé

Nos glaces et sorbets sont servis en 2 boules aux choix 5 o000 Fefa

\Nos Thés el Calés

Thé a la Menthe
Infusion Citronelle
Infusion d’'Anis Vert
Infusion a la Menthe
Café Blanc
Café Turc
Café Expresso
Irish Cofee

2 000 Fcfa
7 000 Fcfa (Irish Coffee)

La corniche, Beyrout.



