
Nos Mezzé chauds
Nos Sautés

Nos Fattés

Nos Kibbé et Falafel (6 pièces)

Foul Moudammas salade de fèves et de pois chiches

Aubergine Frite aubergine frite et sa sauce acidulée

Loubié Bel Zeit sauté d’haricots verts à la tomate

Hendbé Poêlé à l’Huile sauté de pissenlits et ses petits oignons

Batata Hara pommes de terre sautées à l’ail

M’Saa sauté d’aubergines, pois chiches et tomates

Arnabite Mekli choux-fleurs frits, sauce sésame

Fatté Aubergine aubergine et sa sauce au yaourt

Fatté Homos pois chiches et sa sauce yaourt

Fatté Homos et Viande pois chiches, viande et sa sauce yaourt

Fatté de Langue pois chiches, langue et sa sauce yaourt

Fatté crevettes crevette et sa sauce au yaourt

Kibbé Frit boulettes de viande hachée, blé concassé, épices

Kibbé de Potiron boulettes de blé concassé et potiron

Falafel croquettes de fèves et de pois chiches

  5 500
  5 500
  5 500
  5 500
  4 500
  5 500
  5 500

  6 000
6 000

  8 000
8 000
9 000

   

  6 000
 5 500

  5 500



Nos Mezzé du Continent 
Makanek merguez aux épices orientales

Sojok saucisse Arménienne nature ou mélasse

Sojok Khodra saucisse Arménienne, sauté de légumes

Sojok Bel Bayd saucisse Arménienne aux oeufs

Bayd Bel Awarma confit d’agneau aux oeufs

Jawaneh Djeije ailes de poulet poêlées citron ou mélasse

Sawdet Djeije Awaness foie et gésier poêlés, citron ou mélasse

Sawdet Djeije foie de volaille, citron ou mélasse

Lassinat Moutabalé poêlée de langue boeuf, sauce acidulée

Sanacelle Moutabalé moelle de boeuf au citron

Nkhaat Moutabalé cervelle de boeuf poêlée au citron

Bayd Ghaname rognons blanc au citron

Tayir El Foor poêlée de cailles, citron ou mélasse

Ras Asfour poêlée de filet d’agneau nature ou mélasse

Ras Asfour Pesto poêlée de filet d’agneau au pesto

Ras Asfour Karaz poêlée de filet d’agneau aux cerises

Assafir ( 6 pièces) poêlée d’ortolans, citron ou mélasse

Shawarma de viande émincé de filet de boeuf aux épices

Shawarma de poulet émincé de poulet aux épices

Shawarma mixte émincé de filet de boeuf et de poulet aux épices

Le Plat du Berger
Soufflé d’agneau en deux façons 

côtelettes marinées / boulettes kefta
Aubergines confites, haricots verts, 

courgettes, poivrons

50 000

(pour 4 personnes)

  6 000
 6 000
  6 500
  6 500
  7 000
  6 500
  6 500
  6 500
  6 500
  6 500
  6 500

6 500
  9 000

6 500
7 000
7 000

 13 000
  8 500
  8 500
  9 500



Nos Mezzé de la Mer
Eraïdes Panés croustillant de gambas, sauce maison

Samak Mekli friture de poissons selon arrivage (300 g)

Falafel Samak croustillant de poissons, sauce sésame

Kibbé Samak blé concassé, poissons, épices orientales

Kibbé Nayé Samak blé concassé, poissons crus, épices orientales

Calamars calamars sautés à l’orientale

Rikakate Bel Samak feuilleté de fruits de mer

Eraïdes Biblos crevettes sautées à la Libanaise

Dafad’E cuisses de grenouilles, coriandre et citron

Samake Hara poissons, sauce tomate piquante

Samake Traboulsiyé poissons à la mode Tripolitaine

Samake Halabiyé poisson d’Alep

Samake Tagen tagine de poissons, sauce sésame

Eraïdes Mechwé brochette de gambas

Samak Mechwé brochette de mérou 

NotreMéchoui  
à partager

Ar Our Méchoui 
Agneau entier confit,  

Graines de couscous ou riz à l’orientale  
(Sur commande 48 heures à l’avance 

servi sur place ou à emporter) 

Nos Viandes cuites au feu de bois
Brochettes 3 000

Kafta / Taouk / Agneau / Merguez / Sojok / Kibbé
Filet importé 3 500

Côtelettes d’Agneau 13 000 / Brochettes d’Ortolans 13 000
Demi-Poulet Désossé 6 500

Kafta Kichkache hachée d’agneau, sauce tomate et son pain légumes 9 000

12 000
  7 500
  6 500
  7 000
  8 000
  6 500
  7 000
  7 500
  8 000
  7 000
  8 000
  9 000
  8 000
10 000
  9 000


